
Ignaz goes Christmas! 
 
Die Weihnachtsmenüs für Ihre Weihnachtsfeier in der Brasserie Iganz. 
Vielen Dank, dass Sie sich für unsere Weihnachtsmenüs interessieren. 
Falls Sie Rückfragen oder Änderungswünsche haben, stehen wir jederzeit zur Verfügung! 
 
Gerne organisieren wir auch einen Glühwein-Empfang auf unserer Terrasse als 
Einstimmung auf den Abend. Lassen Sie uns gerne wissen, wenn Sie hieran Interesse 
haben. 

 
Menü „Végétarien | Vegetarisch“ 

 
„Mille Feuille“ vom Bratapfel 

Maronencrème | Tatar von Edelpilzen | Bodenseebirne | Quitten-Kräuter-Sud 
* * * 

Grünkohl-Kartoffel Roulade 
Geschmorte Pastinake | Portwein Schalotten | Apfel-Ingwer Ragout | 

Geröstete Selleriecrème | Gemüsejus 
* * * 

Weißes Holunder-Schokoladenmousse 
Eingelegte zitrusfrüchte | Gebrannte Mandeln | Miso-Karamell Sauce 

 
39 €/Person 

 
Menü  „Cerf | Hirsch“ 

 
Feldsalat 

Speckcroûtons | Walnüssen | Kartoffelvinaigrette 
* * * 

Edelgulasch vom Hirsch 
Hausgemachte Kräuterspätzle | Kartoffelstroh | Preiselbeerbirne 

* * * 
Spekulatius Panna-Cotta 

Thymian-Sternanis Crumble | Birnen Chutney | Honig-Rote Bete 
 

46 €/Person 
 
 

Menü „Canard | Barbarie-Ente“ 
 

„Mille Feuille“ vom Bratapfel 
Maronencrème | Tatar vom gebeizten Saibling | Bodenseebirne | Quitten-Kräuter-Sud 

* * * 
Rosa gebratene Barbarie Entenbrust 

Ochsenschwanz-Praline | Nussbutter-Grünkohl | Geschmorte Pastinake | 
Erbsen-Minz-Püree | Rote Bete Schaum | Portwein-Thymian Jus 

* * * 
Weißes Holunder-Schokoladenmousse 

Eingelegte Zitrusfrüchte | Gebrannte Mandeln | Miso-Karamell Sauce 
 

59 €/Person 
 



Ab 2 Personen kann das Fondue immer dazu bestellt werden, 
egal ob zum Menü oder bei Bestellungen a la carte. 

 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
Verrechnet wird min. die vorher bestellte Personenanzahl. 

 
Bitte haben Sie Verständnis, dass ein Menü nur gewählt werden kann, 
wenn dies mindestens vier Mal bestellt wird. Eine vegetarische Variante ist 
selbstverständlich immer möglich 

IGNAZ GOES
FONDUE „CHINOISE“

ab 2 Personen

Classique  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  pro Person 29�00
Hausgemachte Brühe, ca. 120 gr. Rinder- und 120 gr. Putenfleisch,
Cocktailsauce, Knoblauchsauce, Koreanischer Ssamjang-Dip
und asiatisch-pikantem Gurken-Sesamsalat

Le boeuf  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  pro Person  + 9�00 
Das Fondue „Classique“ für reine Rindfleisch-Liebhaber

Putenfleisch 120 gr. für den Extra-Hunger   � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  7�50 
inkl� Cocktailsauce, Knoblauchsauce, Koreanischer Ssamjang-Dip

Rindfleisch 120 gr. für den Extra-Hunger � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12�50 
inkl� Cocktailsauce, Knoblauchsauce, Koreanischer Ssamjang-Dip

LOKALE HAUSWEINE von Lorenz Keller aus Baden
Grauburgunder „Ignaz“  � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0�2l   7�40   |  0�75l  29�00 

Weitere Beilagen
Kleiner gemischter Salat  � � � � � � � � 5�50 
Pommes frites � � � � � � � � � � � � � � � � � 5�50 
Grillgemüse � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�90 
Pak Choi mit Honig Soja Jus � � � � � 6�90 
Bratkartoffeln � � � � � � � � � � � � � � � � � � 6�90 
Wilder Brokkoli � � � � � � � � � � � � � � � � � 7�50 

 

Süsskartoffel-Pommes � � � � � � � � � � � 6�90 
Parmesan-Pommes & Trüffelmayo 7�90 
Sauce Béarnaise  � � � � � � � � � � � � � � � � 4�50 

Weitere Saucen � � � � � � � � � � � � � � � � � 2�50 
Trüffelmayo |  BBQ-Sauce | Bratenjus
Guacamole | vegane Limettenmayo 



 
 
Weinangebot zu unseren Weihnachtsmenüs: 
 
Apero 
Echter Winzerglühwein 0.25l, Weingut Pitthahn         5.00 € 
Crémant de Loire, Louis Despas, Frankreich 0.75l    38.00 € 
 
Weiss: 
Grauburgunder „Ignaz“, Weingut Lorenz Keller 0.75l    28.00 € 
Sauvignon Blanc „Kalk und Kreide“, Tement 0,75l    44.00 € 
 
Rot: 
„Nero D’Avola“, Carrivali, Caruso, Sizilien 0.75l     32.00 € 
Tempranillo „Celeste“, Torres 0.75l      42.00 € 
 
Bitte teilen Sie uns vorab Ihre Wein- Aperoauswahl mit. 
Selbstverständlich steht Ihnen auch die restliche Weinkarte zur Verfügung. 
Das Weinangebot besteht nur in Verbindung mit unseren Weihnachtsmenüs 
 
 
Für Rückfragen oder Änderungswünsche stehen wir jederzeit zur Verfügung!   


